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Discurso Fiesta 9 de noviembre de 2025

Buenas Noches!

Después de dos afos de un nuevo plan de gobierno y
sentando las bases para el futuro econémico del pais, hoy
vamos amoldando los negocios a un nuevo rumbo.

Esperando prosperar con nuestro modelo de negocio,
ya que en nuestro rubro no hay nada escrito y viendo la
diversidad que se fue incorporando en estos ultimos afios,
el formato no es el de aquellos afos que solo eran pastas
frescas artesanales, con pocos empleados y mucha carga
familiar.

Hoy es con muchos empleados y una variedad que parece
infinita, pero somos conscientes de este cambio sin dejar
de poner el foco en nuestras pastas frescas artesanales.

La secretaria de gestidn sanitaria y secretaria de agricul-
tura, ganaderia y pesca en resoluciéon conjunta 352.025
ya lo define bien claro: son frescas y artesanales siempre y
cuando estén elaboradas en el establecimiento propio de
venta. Esto, para que se entienda, solo es |la punta de dicha
resolucién y hay que dejarlo como el legado a nuestras
futuras generaciones.

Hoy cuentan con nuevas herramientas que nos ayudan en
tiempo y forma'y alas que estan por venir se les simplifica-
ran mas adn el trabajo, pero van a tener la tarea de adap-
tarlas a este formato que se desarrolla en Argentinay en
nuestros paises hermanos como Uruguay y esta naciendo
en Chile de la mano del sefior Sergio Berestein, a los cua-
les les doy las gracias por estar esta noche con nosotros.

SEDE CAPITAL:

Av. Belgrano 3971

Tel.: 4983-7528
www.camarapastasfrescas.com.ar
ctro.pastas@gmail.com

Con respecto a lo artesanal ya pronto vamos a tener una
novedad importante que va a destacar nuestro modelo de
negocio (solo para Artesanales).

Por otro lado, este fue un afio de muchas negociaciones
con el sindicato y esperamos que en el 2026 se pueda
avanzar y cerrar algunas modificaciones que nos ayuden a
no estar siempre en desventaja con nuestros empleados
y la injusta industria del juicio laboral que solo beneficia a
unos pocos y perjudica a muchos.

Junto a las cdmaras de APYCE, AFHADYA y AHRCC esta-
mos trabajando en la unién para avanzar con los temas
que en comun; no es solo el producto artesanal lo que nos
une sino también el formato de venta, el excesivo costo
impositivo, el abuso de comisiones bancarias y tarjetas,
etc, etc.

De esta manera poder negociar juntos y obtener mejores
resultados.

Nos les quiero robar mas tiempo de este hermoso evento
y espero que lo disfruten; desde ya les deseo un excelente
fin de anoy jgracias por estar aca!

Cristian Boullosa

Presidente
Centro Fabricantes de Pastas Frescas Artesanales
de Capital Federal

SEDE PROVINCIA:

Gelly y Obes 799 - Haedo

Tel.: 4654-3281
www.centrodepastasprov.com.ar

secretaria@centrodepastasprov.com.ar







&ele

<SS

A

e

El Domingo 9 de Noviembre se
llevo a cabo la Fiesta Anual de los
Centros de Fabricantes de Pastas
Frescas Artesanales de Capital
Federal y Provincia de Buenos
Aires, una vez mas jJuntos!

La cita fue en las formidables
instalaciones del Salén Rut Haus,
en la Ciudad de Buenos Aires.

A partir de las 19,00 horas comenzd
allegar la voluminosa concurrencia
compuesta por fabricantes de
pastas frescas artesanales de ambos
distritos, sumandose cada vez mas
presencia de colegas de distintos
lugares del pais, dandole al evento
un marco a nivel nacional.

Acellos se les sumé la trascendental
presencia de los proveedores mas
destacados del sector y allegados.
Lo primero que encontraban los
invitados al llegar eralaimpronta de
un salén muy bello, combinando el
estilo de aire libre en una recepcion
a cielo abierto con instalaciones de
Gltima generacion de un salén de
fiestas.

Acompanados por la naturaleza,
alos invitados los esperaba una
tentadora recepcién gastronémica
junto aun climaideal para este

espacio de aire libre.
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&]ﬂm La calida bienveniday los abrazos

. de rigor, como siempre estuvieron

o C @ @]'f 7{] o acargo de los directivos de ambas
instituciones.

Posteriormente, el ingreso al salén
principal estuvo eclipsado por una
exquisita puesta ambiental de luces,
sonido y un despliegue asombroso
de pantallas de leds, donde se lucian
las publicidades de |a totalidad de
los sponsors del evento.

La aparicién del locutor de la fiesta,
Ariel Davila, daria la bienveniday el
paso al discurso de apertura.

Hizo uso de la palabra el sefor
Cristian Boullosa, presidente del
Centro Fabricantes de Pastas
Frescas Artesanales de Capital
Federal, refiriéndose al presente y
futuro de ambos centros y al camino
que se decidié recorrer juntos.
Como era de esperar, también
fueron muchas las instituciones
colegas que se hicieron presentes
para acompanar semejante festejo.
Luego de toda esta secuencia

de mensajes institucionales y
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de reconocimientos llegaba el
momento de disfrutar del primer
plato de la noche, para seguir
deleitdndose con los manjares
que la gastronomia de Rut Haus
propuso.

A continuacién de la propuesta
gastrondmicay las charlas
fraternales que se aduefiaban de

cada mesa, llegaba el momento del

primer show en vivo de la noche.
Hizo su aparicién en el escenario
la banda musical La Devicenzi,
una formacién de 11 musicosy
cantantes en escena que soné de
manera brillante desde el inicio del

show.

Con lamuchedumbre en lapistade \mICAS

baile y semejante show artistico,

con repertorio latino, cumbias,
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cuartetos y éxitos de rock nacional,
se vivié un momento de alto voltaje
y gran diversion.

iExploté la nochey la pista fue
desbordaba de fanaticos al baile!
Para descansar un poco, se

repitié una secuencia de placeres
gastrondémicos y charlas amigables
en las mesas.

Al rato la pista de baile volvié a

explotar y desbordarse con la
llegada de una tanda de baile de DJ.
Todos los momentos artisticos y

de animacién del evento fueron
auspiciados por los sponsors de
mayor participacion, tales como:
BAIRES COCINA, TRELAU,
GRAFIPACK, JAVIFER, LAREU,
REMOTTI, MEDAMILY LA
TARANTELA.
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Camarones 4851/53 Bs As - Argentina
Repuestos, moldes, asesoramiento 19679215 /2126-9975
P ! ! : info@maquinasdalessio.com.ar

Service oficial d'Alessio. www.maquinasdalessio.com.ar

Repare sus maquinas una vez.
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Hasta aqui, a nivel artistico, se habia
presenciado una propuesta de show
musical y ya habia explotado la pista
de baile con la primera tanda de DJ.
Pero laidea de los organizadores del
evento era entregar mas diversion

y sorpresas, con lo que comenzé el
momento de los sorteos.

Luego de una divertida e

interactiva animacion, en la cual

los protagonistas fueron lo mismos
invitados, se sorte6 en cada mesa un
Smart tv led de 44 pulgadas.

Casi como un respiro a tanto ritmo
de fiesta llegaba el momento de una
espectacular mesa dulce servida en
en laterraza acielo abierto rodeada
de verde que posee Rut Haus.

Lejos estaba en laintencidn de la
gente que la fiesta terminara.
Alingresar nuevamente al

salén principal, se sorprendio
aladivertiday participativa
concurrencia con un espectacular

cotillény otratanda de DJ.
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JASERENISIMA

la verdad lactea

PRO@SIONAL

Los mejores ingredientes
para darle cuerpo y sabor
a tus recetas.

QUESO QUESO
RAL Ul. D 0' RALLADD

m (m:m_ Cf’

Lremﬂ

ESCANEA DESDE
TU CELULAR PARA
DARTE DE ALTA
COMO CLIENTE.

L REGGIANITH,

Es stper sencillo sumarte a nuestra red de clientes, y vas a recibir
los pedidos de forma constante y directa en tu negocio o fabrica.




ATENDEMOS
11-5730-0195 CLIENTES DE

@productos_para_pastas

productos.para.pastas@hotmail.com TODO EL pAIS




Helen's Cakes
HelensCakes.com.ar * 11 6511 5462




Pero para sorpresa de todos,
promediando la noche, aparecié en
el escenario el simpatico Mati Teclas
consu tecladoy su repertorio de
variados géneros musicales todos
versionados con base de cumbia.
Mas show, mas baile, cotillon
luciéndose y la pista que seguia

abarrotada.
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Asi fue como llegaba el momento de
uno de los sorteos principales de la
noche: Un viaje a Punta Cana para
2 personas, por 7 noches en hotel
all inclusive.

Luego de los festejos del ganador,
lleg6 el brindis con las palabras

de Diego Ogando, presidente del
Centro Fabricantes de Pastas

Frescas de Provincia de Buenos

Aires, representado la otra parte de
esta organizacion.

Y si, ahora era el momento del
premio mayor de la noche: Un viaje
a Europa para 2 personas, con
aéreos y hoteles incluidos.

:Qué mas se le podia pedir a la
noche? Hubo de todo y para todos
los gustos.

Detras de todo esto, estuvo el
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enorme trabajo del equipo de
marketing que dirigen los sefores
Carlos Vidal del centro capitalino

y de Diego Ogando del centro de
PBAYy el invalorable apoyo de las
industrias proveedoras que hicieron
con su aporte que esta maravillosa
fiesta 2025 haya sido posible y

exitosa sin dudas.

_593938%
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iNueva crewa culinaria larga vida!

e Mayor estabilidad y rendimiento.
e Aporta una textura cremosa en todos tus platos.

» Optimiza los tiempos de coccién y ayuda a reducir la
merma.

e Sabor neutro para realzar los ingredientes principales
del plato.

Escanedy
descubri mas

Para mas informacién sobre nuestros productos




San G otard,

LACTEOS

Con amu’t de Famitic,
Queso Sbrinz - Queso Azul - Manteca - Ricota y Dulce de Leche

Medalla de oro en el Queso Azul

2° Fiesta del Tambero en Navarro

WWW.SANGOTARDO.COM.AR / CONTACTOS@SANGOTARDO.COM.AR
> +549239248-1319

DISENOS DE EQU'PR.
ALTA CALIDAD

E INNOVACION

Fabricantes | Se realizan
heladeras a medidas

Asesoramiento comercial

CONTACTO

ventas@equipro.com.ar )

Oll- 16 - 40800690 / 0237 - 4660420 | 4 HANE
@equipro.heladeras 2
equipro.com.ar
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DESDE HACE MAS DE 60 ANOS IMPULSAMOS
LA INDUSTRIA NACIONAL

LANZAMIENTO

PRENSA EXTRUSORA PE-15

UNA MAQUINA CREADA PARA QUIENES
BUSCAN PRODUCIR FIDEOS EN BAJA
ESCALA CON CALIDAD PROFESIONAL.

+ BATEA MEZCLADORA DE ACERO
INOXIDABLE INTEGRADA

- EFICIENTE, ROBUSTAY FACIL DE USAR.
+ MOLDES DE BRONCE ITALIANO, CORTE
REGULABLEY SISTEMA DE
REFRIGERACION INTEGRADO.

ESCANEA Y DESCUBRI
MAS EN NUESTRA WEB

| Suipacha 955
Granadero Baigrria - Santa Fe
+549341262-3417

| info@rinaudoehijos.com.ar

@ G u www.rinaudoehijos.com.ar



~_EMPRESAS AMIGAS QUE NOS ACOMPANARON

L

BAIRES COCINA LACTEOS VIDAL
DISTRIBUIDORA QUINTELA LAREU
DANONE MCCAIN
DISTIRIBUIDORA LOURDES MEDAMIL
DISTRIBUIDORA JULIA MOLINO CAMPODONICO
DOS SANTOS PEREIRA MOLINERA DEL SUR
FARINA MAQUINAS PRODUCTOS PARA PASTAS
GRAFIPACK QUESOS MIGUE
HELEN CAKES REMOTTI
HUERTA EL DESCANSO RINAUDO
LA CANZONETTA SAN GOTARDO

ONICAS LA TARANTELA TEREVA

DE UN

s LACTEOS JAVIFER TRELAU
F I E§ W LACTEOS SAN JOSE UNILEVER

PRODUGTOS LACTEOS

T
nzo/ NETTA
s

Muzzarella - Cremoso - Sardo - Tybo - Ricota
Crema de Leche -Manteca

©
Quctioy Do Wis o

® 11 3133-9261 - lacanzonetta@hotmail.com - pedidos: (01 |) 4234-2201

B} Licteos La Canzonetta www.lacanzonetta.com.ar




TODO EL ANO, DIRECTO DE FABRICA

Verduras congeladas IQF
Food Service

Deshidratados de papa,
zapallo y batata.

Presentaciones de
5 kg y 25ka.

Espinaca, Chocloy Ac:elga

Presentacion Industrial
en bolsas de 10 y 15 kg.

© (342)4798 044
www.conosud-sa.com.ar/tienda/



GRAFIPACK

CAJAS PARA RAVIOLES - PAPELERA

LA CAJA FUERTE

PARA TUS PASTAS

iTenemos todo lo que

tu fabrica de pastas
necesita para envasar y
presentar tus productos!

Ofrecemos soluciones précti'cas y atractivas para que
las pastas y viandas lleguen perfectas a tus clientes.

Contamos con bolsas camiseta y de arranque de todas
las medidas, papel envoltorio en resmas y en bobinas.

También brindamos servicio de impresion de bolsas
de polietileno y polipropileno, bolsas camisetas y
papel envoltorio. Si estds inferesqdu ino dudes en
solicitar una cotizacion! armamos tu disefio 100%
personalizado.

Trabajamos papel raviolero de diferentes calidades:
biéxido, parafinado, parafinado seda y kraft
blanqueado.

N ak

N
RESINITE: 2Ry ROTLEN®

Para envolver los alimentos y que se conserven
frescos trabajamos las mejores marcas de film PVC:
Resinite, Bandex y Resifilm.

Tampoco pueden faltar en tu fibrica los potes y las
bandejas de las reconocidas marcas BANDEX y
COTNYL, ideales para pastas y salsas calientes, aptos
para calentar directamente en el microondas.

Para que tus pastas cocidas parezcan recién salidas de
la olla: las marmitas térmicas de BANDEX conservan el
calor, el sabor y la calidad en cada porcién. También
tenemos en stock permanente bandejas de
expandido para tus productos sin coccion.

Consultanos para encontrar
la mejor opcion para tu local.
jEstamos para ayudarte!

COTNYL

COMPRGMES] M L& CALYIAD
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* Fabricado con mayor porcentaje de carton reciclado.

K M @ B X

Atencion Calidad Mas de Entregas Servicio Envios a
Personalizada Asegurada 900 Clientes aTiempo de Diseno Todo el Pais

©O® +549 1130682153 ‘ = \www.grafipack.com | Seguinosen (©) @
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El lunes 6 de Octubre se llevé a cabo
otra importante demo en las for-
midables instalaciones que posee
el centro de PBA, en el cual ya esta
establecido como el sitio obligado
para este tipo de eventos tan utiles
para el sector pastero.

La convocatoria fue para miembros
de los centros de CABA y PBA, ya
que desde la unién de ambos, todos

los eventos se realizan en conjun-
to, independientemente del lugar
donde se realicen y de quien haya
sido lainiciativa.

Los equipos de ultima generacién
instalados en la Cocina Inteligente
de PBA pertenecen a Baires
Cocina, quien no solo aporta dichos
equipamientos en cada demo sino
también la presencia y la puesta

en funcionamiento de los mismos
en manos de su cheff corporativo
Juan Chebli, ya casi parte de la casa,
como siempre en estas ocasiones,
quien viene a presentar su produc-
to comparte escena con Juan y sus
equipos de coccion al vapor.

Esta vez, La Serenisima vino a pre-
sentar su reciente lanzamiento de
Queso Crema estilo italiano, ideal

1.1 ""14

SORRENTINOS

DE TIPO ARTESANAL ...

PRODUCIDOS A NIVEL INDUSTRIAL

MFlQUINFIS

WWW.OPENMAQUINAS.COM.AR

> JON §|
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EVENTOS

para pasteleria y rellenos, un pro- Con un 28% de grasa, estilo italia-
ducto que de alguna manera podria  no intenta posicionarse como una
asemejarse al mascarpone si quisié¢- materia prima que apunta a lograr
ramos buscarle una similitud. productos mas livianos.

Viene en una presentacién de 4 kilo-
gramos y posee una vida util de 50
dias.

Lo han definido como un queso

Raviolera
multiple
de doble hoja

Para intercambiar moldes

FARINA
MAQUINAS

Av. Fco. Ferndndez de la Cruz 2766/68
(C1437GZT) Buenos Aires, Argentina
(011) 4918-0280

Nuevos teléfonos:

(011) 7552-4744

(L) +54 11 2819-0119
info@farinamaquinas.com.ar
www.farinamaquinas.com
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NUEVA IMAGEN
M E D A M l L Seguimos apostando,

T0 D0 ENBNVAS ES § . Bete - candadye: servicio
= de siempre, desde 1982
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FABRICA DE CAJAS PARA RAVIOLES

PAPEL

Raviolero

En hojas

Bobinas

Bobinas Impresas

CONTACTO

©11 3 083-0813
©115 111-5412
11 3 033-3572

il

=0—0
ENVIOS
A TODO EL PAIS

® medamilenvases
©® medamil todo en envases



EVENTOS

color blanco y sabor neutro, de con-  suave en el percibir de la boca del tacion del producto de la mano

sistencia cremosa, lisa y brillosa. consumidor. del equipo comercial de Danone
Se destaca por su marcada nota a  Otro detalle saliente del evento fue y la figura del reconocido cheff
crema y su bajo valor en acidezy la puesta en escena de la presen- Santiago Giorgini para llevar a

TARTELETERA

MOLDES INTERCAMBIABLES

RAVIOLERA

j FABRICA GABRIEL RODRIGUEZ - Calle 1 n®160 - Area Industrial - Rufino - Santa Fe

Tel: 3 151 « yantas@nigpastas.com.ar « www.ntgpastas.com.ar
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Seguridad, calidad y
rendimiento en tus rellenos

Podes contactarnos por:

@ 136956401 // 1120207858
. huertaeldescanso

. www.huertaeldescanso.com.ar



EVENTOS

cabo la demo con la gracia y expe- jerarquia, en un contexto de coci- pastas frescas artesanales, profe-
riencia que lo caracteriza. na profesional instalada y ante la  sionales y reconocidos miembros
Sin dudas fue otro evento de exigente platea de fabricantes de del sector.

25 ANOS DE EXPERIENCIA EN
DISTRIBUCION PARA GASTRON()MICOS

dri nuestra
roductos'
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[SARRACAS AL SUR™

DISTRIBUIDORA J'""

PAPA DESHIDRATADA

Todas las materias primas para fabricas de pastas frescas.
Distribuidores directos, mas de 20 afios de trayectoria
garantizando calidad, servicio y eficiencia.

Productos Secos / Prod;Jctos Congelados

REBOZADORES - ZAPALLO DESHIDRATADO - PAPA EN ESCAMAS - MORRON EN POLVO Y ESCAMAS
ESPINACA EN POLVO Y DESHIDRATADA - CONDIMENTO PARA PASTAS - BETACAROTENO - COLORANTES
CONSERVANTES - CONDIMENTOS - ESPECIAS - HUEVO ENTERO EN POLVO - ALMIDON DE MAIZ
SABORES: QUESO, POLLO, JAMON / ACELGA - BROCOLI - CHAUCHA - CHOCLO - ARVEJAS - CHAMPIGNONES

—. Vigie Nuestio Local —

Int. Quindimil 741 Lanas Oeste HORARIO: Lunes a Viernes de 7.00 a 18.00 - Sabados de 7.00 2 13.00
= _—- —
B oW - = p e

Tel 0800 2 BASLOG (227564) / 011-4208-2091 €3 barracas al sur

011-15-6993-8507 | info@barracasalsur.com / www.barracasalsur.com mayorista.bas



Mas de 30 afos de experiencia, nos respaldan!!!

—— Algunos de nuestros proveedores —

:.,—L-..)— | (€ “umana mw@; EGRAMAR W J}E%I_E:_Y

T HAbOFS e ne

s JRRAGTY W@

Das ancos

Pedidos al: (®) 115605-3956

www.distribuidoralourdes.com.ar // ventas@distribuidoralourdes.comar

Zapiola 49 - Villa Luzuriaga
4443-9756  (O11-3941-1459
terevasri@yahoo.com.ar
WWW.cajastereva.com.ar

CAJAS'PARA'RAVIOLES

Casi 40 anos
acompanando a
las casas de pastas

PAGINA 36
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Pastas Frescas?

Ahorre tiempo, espacio y produzca mas.
Espinaca, Kale y Perejil Deshidratados

Perejil

iLa consulta que cambia su negocio!

M 5493855408022

(%) www.vasnon.con.ah
AGROCOMERCIAL

;:::Z:rlni::m Ungnons VAG N o N I
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® 0114555 3030. Llineas rotativas
© idsp@dosantos.comar
® www.dosantos.com.ar @ dossantospereiraarg




SECTOR

DE UN PROYECTO
MUY AMBICIOSO

SE LLEVO A CABO UN ALMUERZO COMO EXCUSA PARA
DAR INICIO A UN PROYECTO INTERSECTORIAL QUE
PUEDE GENERAL IMPORTANTES BENEFICIOS PARA LOS
PARTICIPANTES, ENTRE ELLOS EL DE PASTAS FRESCAS
ARTESANALES, QUIENES PROPICIARON LA INICIATIVA QUE
CONTAMOS A CONTINUACION.
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Los Centros de Fabricantes de
Pastas Frescas Artesanales de
CABA vy sus pares de PBA, vienen
desde hace tiempo tratando de gene-
rar un espacio de accién empresarial
y gremial con mayor alcance al que
poseen como tales.

Por ello es que vienen iniciando con-
versaciones con camaras colegas
cuyas actividades tengan problema-
ticas en comun y que por ende pue-
dan trabajar en conjunto en pos de
soluciones globales.

Pero por qué no, asimismo, también
sumar ideas creativas para que todos
los sectores involucrados puedan
crecer gracias al trabajo de estos
voluntariosos dirigentes.

Ademas de las instituciones con-
vocantes, nos estamos refiriendo a
APYCE (Asociacion Propietarios de
Pizzerias y Casas de Empanadas),
AFADHYA (Asociacion Fabricantes
Artesanales de Helados y Afines)
AHRCC (Asociacion de Hoteles,

Restaurantes, Confiterias y Cafés) y
CAMARA DE CONFITERIAS.

La fecha de este primer encuentro
fue el 8 de Octubre y el lugar fue
Casa Donado 831, un espacio exclu-
sivo e ideal para este encuentro de
trabajo que ademas se corond con un
exquisito almuerzo.

Por supuesto que todos los direc-
tivos se conocian entre si por sus
amplias trayectorias cada uno en su
sector y no hacia falta que nadie se
tuviera que ubicar en la situacién. Y
la camaraderia y cordialidad estaba
flotando en todo momento.

Pero lo mas importante llegé a la
hora de los postres, cuando apare-
cié un micréfono que inicialmente
fue habilitado por el sefior Diego
Ogando, Presidente del Centro
Fabricantes de Pastas Frescas
Artesanales de Provincia de Buenos
Aires, quien formalmente agradecio
la presencia contundente de todos
los representantes convocados de

las cdmaras colegas y basicamente
se encargd de explicar el motivo de
la convocatoria y abrir el juego para
que se expresaran al respecto todos
los presentes.

Asi fue como cada una de las institu-
ciones presentes tuvieron la oportu-
nidad de manifestar ideas e inquietu-
des comunes, las cuales, obviamente,
demandaran de mucho trabajo en
equipo para ir soslayandolas.

De hecho, el mayor compromi-
so de todos los presentes fue que
este fructifero y apetitoso primer
encuentro no quedara solo en eso,
sino que el compromiso de armar
grupos de trabajo y especialmente
una agenda comun sea ya una rea-
lidad.

A quien le toco cerrar el ciclo de ora-
torias fue al Presidente del Centro
Fabricantes de Pastas Frescas
Artesanales de Capital Federal,
Cristian Boullosa, quien remarcé
varios conceptos expresados pero
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MAQUINA CENTRIFUGA
HIDROEXTRACTORA 10'Y 20 KG.

Motor 1 HP y 2 HP (segln modelo). .
Construida totalmente en acero
inoxidable de calidad 304 con

base de fundicién de hierro.

Resistente, de facil
limpieza y mantenimiento.

fue el que mas puntualizé en el com-
promiso de avanzar con la iniciativa
pastera.

Justamente al respecto, al momento
de cierre de esta edicidn ya se rea-
lizd el primer encuentro de trabajo
llevado a cabo en la sede del centro
pastero de PBA.

Seguramente en lo sucesivo vamos
a estar informando de cémo se ha
establecido esa agenda de temas a
encarar y las acciones realizadas al
respecto.

FAMAQ

ARGENTIMA S.R.L.

De alta velocidad periférica
y correcta hidroextraccion.

Capacidad:
C.E.M. 10:1 1/2 jaulas de verdura
C.E.M. 20: 3 jaulas de verdura.

@1157804823 @01175322065 O/Famaq—CempIa @famaqargentina@gmail.com
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SECTOR

-

Esta claro que esto no va a ser una
mesa de soluciones magicas ni de
ideas revolucionarias, o tal vezsi...

Lo importante es que ya estd en
movimiento y que nunca mas acer-
tado el refran de “la unién hace la
fuerza” aplica a esta iniciativa.
Seguiremos informando...

GO

évmuzg / ﬂg&
\ fi e, Cpa

"

VAQUERO

EL INGREDIENTE
SECRETO
DE TU EXITO.

ADEMAS PROBA LA CALIDAD
DE MUESTRA CREMA,
MANTECA Y MOZZARELLA.

@ QUESOSVAQUERD @ T 3941-4873 @ QUESOSVAQUERD.COM




+40 ANOS

EN EL MERCADO

Somos una empresa lider en soluciones de refrigeraciéon comercial, brindando
equipos de maxima calidad y eficiencia para el rubro de fabricantes de pastas.

Heladera Exhibidora Heladera Vertical Freezer Vertical Camara Frigorifica
Horizontal Raviolera Doble Media y Baja Temp.

Av. Vélez Sarsfield 6102, Munro - Tel. +54 011 4762 5368 - ventas@lareu.com - www.lareu.com




COMISIONES DIRECTIVAS

CENTRO DE

2

CAPITAL FEDERAI., "

Eleglda en la Asamblea General Ordinaria del

28 de Mayo de 2025

Presidente: Cristian Javier
Boullosa - La Buenos Aires de Paco -
Altolaguirre 2010 - 4523-1038

Vicepresidente: Luis Alberto
Becerra Martinez - Multipasta -
Billinghurst 416 - 4863-9824

Secretario: Claudio Nelson Romano

Romano Pastas - La Rioja 1733 -
2133-4317

Prosecretario: Leonardo Gualtieri

Caprizzi - Av. Rivadavia 3501 - 4861-

5737

Tesorero: Jose Antonio Allo
La Juvenil de Almagro - Av. Rivadavia
3733-4982-1414

Protesorero: Carlos Alberto Vidal
Pastas Bayo - Juramento 2096 -
4784-2800

Secretario de Actas: Ricardo
Alberto Poli - Amelia - Av. Boedo
1639-4921-2471

._

Vocal Titular 1*: Daniel Alejandro
Bollini - La Esmeralda - Nufez 2495 -
4703-5375

Vocal Titular 2*: Gustavo Javier
Ogando - Sensacion - Av. Monroe
3402 - 4541-2071

Vocal Titular 3*: Carlos Alberto
Bermudez - La Juvenil - Cuenca 3230
-4501-6402

Vocal Titular 4*: Jose Luis Garcia-
Morena - Olazabal 4602 - 4523-
5226

Vocal Suplente 1*: Jesus Valifa
Pose

Casa Troncoso - Av. San Martin 2919-
4583-5213

Vocal Suplente 2* - Gerardo
Antonio Bermudez - La Juvenil -
Cabildo 1833 - 4784-5686

Revisor de Cuentas titular:
Marcelo R. Picon Dominguez - Pastas
Lacroze - Federico Lacroze 3699 -
4553-8425

Revisor de Cuentas suplente:
Diego Alejandro Becerra - Multipasta
- Acoyte 293 -5950-0055

Colaboradores
Manuel Santos Oanes - 1544350767
Manuel Ogando - 1559498741

Asesor Legal:

Dr. Jorge A. Garcia - Melado
Araoz Alfaro 315, 1°- CABA
garciamelado@gmail.com
® 0111563639944

Asesora Administrativa,
Impositiva y Contable:
Contadora Silvia Campos
Belgrano 3971-4983-7528
ctro.pastas@gmail.com



RENSE

samblea General Ordinaria del

Presidente - Ogando Diego - £/
Buen Gusto - Pueyrredon 2686 - Villa
Ballester - 4849-0614

Vice-Presidente - Matiasovich
Santiago - El Buen Sabor - Alsinay
Varela - Pehuajé - 02396-402327

Secretario - Salgado José - El Pato -
Agliero 1099 - Moroén - 4696-4202

Pro-Secretario - Dalinger Heriberto
- La 1°de Villa Martelli - Alsina 3555 -
V. Martelli - 4730-1385

Tesorero - Rodriguez Jose Luis - La
Confianza - GUemes 56 -Ramos Mejia
4656-9496

Pro-Tesorero - Moreira Jose M. - La
Praderita - Av. Maipt 1302-Florida
- 4795-5267

Sec.de Prensa - Perez Claudio
- Elbita Pastas - Cordoba 769 -
Martinez - 4798-5842

Sec. Rel. Public. - Spata Maria - £/
_ Pato - Agtiero 1099 - Mordén - 4696-
] 4202

2&25‘ ) )

b
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Vocal Titular 1° - Juarez Gustavo
- Date el Gusto — Av. Mitre 968 -
Campana - 03489-425538

Vocal Titular 2° - Bilo Diego -
Chivilcoy - 25 de Mayo 59 -Chivilcoy
- 02346-423161

Vocal Titular 3° - Dinatolo Pablo -
Per-Voi - Av. San Martin 2899
Caseros -4734-7791

Vocal Titular 4° - Selan Emilio - La
Bognesa - Enique Santamarina 201-
Monte Grande - 4281-2315

Vocal Suplente 1° - Lattanzio
Antonio - Don Lattanzio - Av. Vergara
1020 - Villa Tesei - 4450-9237

Vocal Suplente 2° - Fischer Jorge
- La Piamontesa - Santos Vega 6930
- Villa Bosch - 4840-2772

Vocal Suplente 3° - Canaparo
Emilio - Domenica - Brandsen 122 -
Chivilcoy - 02346-63-3983

Comision Revisora de Cuentas:
Titular 1° - Dominguez Oscar - Casa
Super - J. Ingenieros 2205 - Olivos

- 4790-7886

Titular 2° - Paz Miriam - La Sarita
-Gral.Roca 775 - Vte. Lopez - 4791-
5224

Titular 3° - Catalano Roque - Virgen
del Carmen- Castelli 1188 - Ramos
Mejia - 4469-2353

Suplente 1° - Di Battista Daniel

- Tio Cacho - Nicolas Videla 335 -
Quilmes - 2820-3812

Suplente 2° - Rios Julio - La Milagrosa
- Senador Morén 1137 - Bella Vista

- 4666-8430

Cuerpo de Asesores:

Juridica: Dra. Nora Flores-
4654-2366 - Cel.: 15-4096-8097
Contables: Dra. Andrea Marcela
Tantucci - Cel.: 11-59478397

de lunes aviernes de 9 a 16hs.
Seguridad e Higiene: Lic. Flavio M.
Bullian - Cel.: 15-5517-2951




EN VENTA

Venta equipo de maquinas completo para fabrica de pastas
frescas: amasadora 50 kg Cerrini/amasadora térmica
Multiuso con mechero marca SETEC /sobadora 600mm
Cerrini/ Raviolera molde fijo Primus / Rayadora / picadora
combinada Cerrini / cortadora de fideos 4 moldes Primus /
Noquera Primus / heladera industrial 6 puertas HEBERG

Contacto: Isabel - Cel: 115937 9191 Quilmes este. Bs.As.

Vendo Fondo de comercio de Fabrica de Pastas frescas.
Equipamiento completo Cerrini y D’Alesio en muy buen
estado. Gran clientela de toda la semana solo hacemos y
vendemos pastas, oportunidad para ampliar rubros. Local
propio en zona con colegios privados y publicos, Iglesiay
plaza. Comuna 12.

Contacto: Luis - Tel.: 11 3048 5176

Vendo Amasadora térmica D Alessio. Cortadora de fideos
Cerrini de 600 mm.

Contacto: 11-5498-9807

Vendo Fondo de Comercio - Equipamiento completo de
Fabrica de pastas frescas funcionando - zona Morén Sur.

® 1141869072

Se vende fondo de comercio en Ramos Mejia Centro.
Negocio familiar de 42 afios. Importante clientela. Juego de
maquinas completo.

Contacto: Rodrigo - 15-5327-9071

Vendo maquinaria completa para Fabrica de Pastas:
Sobadora Cerrini / Amasadora Cerrini / Cortadora Cerrini
/ Raviolera con moldes / Cambiables Cerrini / Amasadora
Térmica Dalesio / Fusilera con fideos rellenos Dalesio /
Noquera Farina Cerleti. Todo funcionando en perfecto
estado.

Contacto: @® 11-4434-7750

EN VENTA

iOportunidad! Zona Partido de la Costa. Fabrica de pastas
frescas completa, con opcién a fondo de comercio. 20 afios
de trayectoria. Instagram: @Amaicanpastas

Contactos: Sergio - Tel.: 2246 508929
Graciela - Tel.: 2246 501787

Fondo de comercio. Avellaneda - Pcia. de Bs.As.
Contacto: Sr. Marcos - Tel.: 1134718962

Fondo de comercio en CABA, 54 afios de antigliedad, sobre
av. Alvarez Jonte a 2 cuadras del Club Atlético All Boys.

Contacto: Sr. Norberto - Tel.: 011-2335-9902

Se vende fondo de comercio en Chascomus, empresa
familiar de 55 afios, maquinaria 'y mobiliario de primer nivel,
importante clientela mayoristay minorista

Contacto: Christian - Tel.: 54 9 2241-505713

Tortelletera cerrini / Noquera italiana acero / Heladera
curva con motor / Heladera desarmable con motor / Grupo
electrégeno perkins gasélero trifasico 50kva / Grupo
electrégeno italiano gasolero trifasico 12kva

Contacto: Fernando Anon fer_cheff@hotmail.com

Tel.: 01146313547/ Cel.: 011 32050331
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VEGETALES PREMIUM

Productos para ahorrar
tiempo y esfuerzo en la cocina.

w CALIDAD NUTRICIONAL, —
™ FRESCURA Y ECONOMIA.
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Agrocomercial Vagnoni / Vegetales Deshidratados 3855408022

Baires Cocina/ Hornos Lainox y Alphatech. Abatidores Techfrost y envasado-
ras Besser Vacuum 0116797-6875

Barracas al Sur / Materias primas para fabricas de pastas- Mendoza 1955-

Avellaneda- Buenos Aires 4218-2091
CiaLaPilaricaS.A./ Envases Sostenibles 1165277861

Compaiiia Molinera del Sur / Sémola de Trigo Candeal - Neuquén 80 - Capital

291-4550128
Conosud S.A./ Puré de papas - Vegetales congelados ~ +54(342)4798044

D"alessio / Maquinas y accesorios - Camarones 4851- Capital Federal

4567-5215
DG Maquinas / Maquina para empanadas y sorrentinos 1155167671

Distribuidora de Harinas S.R.L/ Harinas y semolines. Tomates - Riglos 733 -

Capital Federal 4921-4000
Distribuidora Julia/ Bandejas y Envases ©® 11-4470-5138
Distribuidora Lourdes £ 11-5605-3956
©® 11-3345-8147

® 11-2567-9037

Distribuidora Quintela
Don Comisso / Distribuidora de carnes rojas y blancas

Dos Santos Pereira / Materias Primas para fabricas de pastas - Anastasio

Girardot 1636- Capital Federal 4555-3030
Ehrlich / Equipos de cocciény envasado al vacio ©® 11-6383-2082

Equipro / Heladeras Comerciales 0111556541122

Famaq Argentina S.R.L/ Maquinas centrifugas hidroextractoras - Falucho
864 - Tablada - Bs. As. 7532-2065

Farina Maquinas S.A/ Maquinas para la industria fideera. Fco. Fernandez de

laCruz 2766 - Capial Federal 4918-0280
Free Vegetales / Vegetales cortados ©® 11-4028-2568
Harinas Marimbo / Harinas - premezclas - rebozadores ,@ 35-8490-0402

Huerta El Descanso i
® 11-3695-6401/ 11-2020-7858 / 11-4073-4341

GrafiPack/ Cajas para ravioles, papelera - César Oliveira 1858 - Villa Maipt -
BsAs ©® 11-3068-2153
Helen Cake's / Postres ,Q 11-6511-5460

InduPast-Maprisa / Materias primas para fabricas de pastas - Oliden 1828-
Capital Federal 0114687-2150/7943

KLD / Heladeras comerciales 0237-4050190

La Canzonetta/ Quesos, Ricota, Muzzarella y Mateca 011-4234-2201

La Tarantela / Ricotay quesos - Olazabal 555 - Tablada - Bs. As.  3529-6173

Lacteos La Blanqueada /Quesos :Q 2317472223

Lacteos Javifer / Ricota y quesos - Ruta 200 Km 53,500 - Marcos Paz
0220-4770277/5410

Lapa/ Productos para Pastas ® 011- 5730-0195

Lareu/ Heladeras comerciales y muebles - Vélez Sarsfield 6102 - Munro -
Bs. As. 4762-5368

Mastellone Hnos S.A / Muzzarella- Lacteos La Serenisima - Alte. Brown 957-
Gral Rodriguez- Bs. As. 0237-4859000

McCain/ Verduras congeladas 08006662 2246

Medamil Todo en Envase S.R.L/ Cajas para ravioles - Bermidez 4682 -
Caseros- Bs. As. 4750-5488

Molino Campodénico / Harina 0000 - Semolin 0221-4230000

Molino Cafiuelas / Harinas - Aceites 0800-333-9547

NTG / Méaquinas para pastas 03382-429951

Open Maquinas / Maquinas para empanadas y sorrentinos ~ 11-4647-0667

Pan Fresh / Panificacion Artesanal 11-15-833-5323

Pulpera San Rafael / Pulpa de tomate ©® 11-5402-1688
Quesos Vaquero / ™ 11-3941-4873

Remotti S.A/ Elaboracion artesanal de quesos - Juan Diaz de Solis 1270

3°piso - Vte Lopez- Bs. As. 4837-8050
RICH'S / Crema vegetal Versatié 11-3687-5718
Rinaudo e Hijos / Maquinas para pastas 03414550316 /4533820

San Gotardo / queso sbrinz - queso azul - manteca - ricotay dulce de leche

354 9239248-1319
Silvia Campos / Estudio Contable - Belgrano 3971 - Cap.Fed.  4983-7528
Tereva/ Cajas pararavioles 0114443-9756

Trelau / Elaboracion de quesos duros, ricota y lacteos - Pedriel 1661- Capital
Federal 4302-0627

Uniformes Saber / Diserios exclusivos para fabricas de pastas frescas
11-5578-5115

Unilever / Knorr Profesional 11-5467-4439




Molino (ampodonico

Mas de 135 afos acompanando a la Industria
con harinas de calidad.

@ molinocampodonico.ar molinocampodonico | raicesharinas © +54 9115032 7915




Baires
Cocina.

Smart Solutions — Est. 2005

CONOCE LATECNOLOGIA QUE ESTA
REVOLUCIONANDO LAS FABRICAS DE PASTAS.

+EFICIENCIA +RENTABILIDAD

THE COOK
& CHILL

LAINOX AALPHATECH LTHES

» Beneficios exclusivos para miembros de los Centros de Fabricantes de Pastas.

NUEVAS INCORPORACIONES

P
';- - ['( *’*‘— la monferzyina

b La exclusiva linea de maquinas
profesionales para pasta, 100%.
Made in Italy, ahora en Argentinal!

Cocedor multiffuncion
automatico. Equipos para
cocinas profesionales.
Made in Italy

IF - s
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